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asosoioen | 1 | Aplcar analiss fisicoquimico en muestes de almentos sequn procediniento 3112025 \Extension fecha de revision a 31/12/2025
290801081 | 1 Verficar la producci6n de alimentos de acuerdo con manuales de calidad 3112125 “Extension fecha de revision a 31/1212025.
200601087 | 1 | APiear andisis sensorial en afinentos de acuerdo con normaiva y rotoclos av2i2s Extension focha de revision a 31/12/2025
290801083 | 2 Elaborar auesos seain manual onerativo v normativa téenica 08111727
200801084 | 1 |  Determinar contenido de microorganismos del alimento segin normativa y 3112125 Extension fecha de revision a 31/12/2025,
nicas de andlisis
290801086 | 2 Desbiezar canal animal sean ficha técnica v normativa sanitaria 0811727
290801087 | 2 | Aserrar piezas camicas de acuerdo con normativa técnica y manual de operacién 2312127
290801088 | 2 Porcionar came de acuerdo con ficha 1éenica v normativa sanitaria 23712727
200801080 | 2 || MAGUAT pracicta cmico da acuerdo con procedimieno técricoy rometva -
290801092 | 2 | Hidienizar olanta de alimentos seatn técnico v normativa sanitaria 2312727
290801093 | 2 | _Hinienizar leche de acuerdo con técnico v normativa sanitaria 23712127
acondicionar granos de acuerdo con manales de equipos y procedinmientos de “Norma activa de uso exclusivo de Formacion / Certiicacion / Organismos certificadores.
290801097 | 1 o uIpos Y P 311222 “Extension fecha de revision a 31/12/2022 - Extension fecha de revision a 31/12/2023 - Extension fecha de
control de calidad
revision a 31/12/2023 - Extension fecha de revision a 31/12/2024.
290801098 | 2 | Ensiar arano de acuerdo con técnicas de control calidad v_manuales del sio 0205728
290801108 | 1 | Preparar producto camico segln método de embutido y buenas préclicas de 2112124 “Extension fecha de revision a 31/1212024.
“Fue reemplazada en la novedad de Actualizacion por la norma: Codigo: 200801095 Version: 2 Titulo de la
Norma: Envasar productos alimenticios segn procedimiento técnico y normativa 1écica.-Norma activa de uso
200801095 | 1 Envasar productos alimenticios segn procedimiento técnico y normativa 23109123 exclusivo de Formaci6n / Certficacion / Organismos certificadores.
“Extansionfocha do revision a 31/1212023 - Eansien fachs ds rviidn 8 31/1212023 - Extansin fecha de
revision a 31/12/2024 - Extension fecha de revision a 31/03
290801095 | 2 | Envasar nroductos almenticios seoin técnico v normativa técnica 03104729
A NOVeUan e T oA CoaTgo” Z9UBUTUBS Version: Z T a8 Ta
290801085 | 1 Fermentar leche segn procedimiento técnico y normativa 23109123 Norma: Fermentar leche segin procedimiento semindustial y normativa técnica.-lorma actva de uso
290801085 | 2 Fermentar leche segin procedimiento semindustrial y normativa técnica 03104129
. “Norma activa de Uso exclusivo de Formacion / Certificacion / Organismos certificadores.
290801009 | 1 | Pesarmaterias primas de acuerdo con téenicas de manipulacion de alimentos y 23100123 “Extension fecha de revision a 31/1212023 - Extension fecha de revision a 31/12/2023 - Extension fecha de
criterios de calidad
revision a 31/12/2024.
~Norma activa e Uso exciuso de Formacion / Certiicacion / Organismos certiicadores.
200801200 | 1 | Adecuarmaterias primas a“’"e"”c‘as seqin buenas précticas de manufactura y 23100123 “Extension fecha de revision a 31/1212023 - Extension fecha de revision a 31/12/2023 - Extension fecha de
armetros de produccion raviciAn 2 2111212024
. ~Fue reemplazada en la novedad de Fusion por la norma: CGdigo: 290801114 Version: 1 Titulo de la Norma:
290801102 | 1 | Flaborar base de pasteleria de acuerdo cona guia de produccin y normativa 3011124 Elaborar productos de pasteleria de acuerdo_con orden de producci6n y normativa técnica.
+Extension facha de revision a 31/12/2024 - Extension fcha de revision a 31/03/2025.
2o0s01101 | 2 | Eieeer mesn de priteacitn de acuerdocon I gl de proceién et 01122 Extension fecha de revision a 31/12/2024.
200801103 | 1 | Elaborarmasa de pizza de acuerdo Ca‘:":(:llg“’g'a'“a de produccion y nonmativa 3011/24 +Extension fecha de revision a 31/1212024.
200801206 | 1 Manipular alimentos de acuerdo con procediiento 1écnico y normativa de 01128 Extonsion fecha de revision a 311212024
290801107 | 1 ‘Acoiar leche seatn manuales técnicos v normativa 0412124 “Extension fecha de revision a 31/1212024.
290801104 | 1 Recibir alimentos segan ficha técica y legislacion. 30111724 “Extension fecha de revision a 31/1212024.
290801105 | 1 ‘Almacenar alimentos de acuerdo con técnico 30711724 “Extension fecha de revision a 31/1212024.
290801109 | 1 | Desnachar nroductos de acuerdo con técnico v normativa leaal 21712124 “Extensidn facha do ravision a 31/1212024.
290801110 | 1 Distribuir oroductos seain ico v normativa leaal 21/12/24 “Extension fecha de revision a 31/1212024.
200601111 | 1 | Acondicionarpescados y maiscos segin procecimiento téerico y omaiva P
290801112 | 1 Tratar alimentos seain orocesos 1émmicos v normativa 16cnica 03104729
200801113 | 1 | Controlar proceso de produccion de alimentos segan orden de produccion 0304129
normativa de calidad
20801114 | 1 Elaborar productos de pasteleria de acuerdo con orden de producciony 004129
normativa técnica
200801101 Elaborar productos de panificacion de acuerdo con orden de produccion y
normativa técnica 11. Aprobacion Consejo Directivo Nacional del SENA
290801103 Elaborar oizza de acuerdo con orden de broduccion v normativa sanitaria 10, Aval Conseio Eiecutivo
290801104 it slimentos Seoin fcha écnica v easiacon 1. Anrohacion Conseio Directivo Nacional del SENA
290801105 ‘Almacenar alimentos e acuerdo con 11 Aorobacion Conseio Directivo Nacional del SENA
200801106 Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y  nomaiva de
alimentos 10. Aval Consejo Ejecuivo MS
Preparar productos camicos segin método de embutido y buenas practicas de
290801108 -
manufactura 8 Pendiente validacion técnica directa.
Distribuir productos de alimentos seguin procedimiento téenico y normativa
290801110 y s
7. Consulta publica validacion técnica
290801107 ‘Aconiar leche seain \écnicos v normativa sanitaria 7_Gonsuita niblica validacion técnica
200801109 Despachar productos de acuerdo con pmced\m\entﬂ técnico y buenas practicas

de manufactura

10. Aval Consejo Ejecutivo MS




